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STREEKPRODUCTEN 
 ... uut grunnen	

Zomer in Groningen
In navolging van het lentebroodje wordt op 21 juni het eerste zomerbroodje 
gepresenteerd. Aljo Buiter, chef-kok en eigenaar van Bistro het oude raadhuis 
in Zuidhorn heeft een voorliefde voor het gebruik van producten uit de eigen 
regio. Hij heeft de zomerse variant van het Broodje van de streek ontworpen. 

Workshopserie
In februari, maart en april zijn 4 verschillende workshops gehouden rondom 
boerderij- en huisverkoop van streekproducten. O.a. doelgroepbepaling, 
social media en winkelinrichting kwamen aan bod tijdens deze goed bezochte 
avonden.

De voorbereidingen voor de Week van de Smaak 2012 zijn in volle gang. 
Dit jaar is het thema: de aardappel! 
De Week van de Smaak vindt plaats van 29 september tot en met 7 oktober; 
de inschrijving op www.weekvandesmaak.nl is inmiddels geopend. 
Belangrijk onderdeel is de verkiezing van de Held van de Smaak. 
In elke provincie worden voorrondes gehouden. De provinciale winnaars 
strijden om de landelijke titel Held van de Smaak 2012. 

INFORMATIE OVER PROJECTPARTNERS EN PROJECTONDERDELEN 

Waddengoud uitgebreid
De boerderijwinkel van Zorgboerderij Pieterburen is een officiële Waddengoud 
winkel geworden. Het bedrijf is biologisch en heeft o.a. een eigen kaasmakerij. 
Voor de geitenkaas is, naast het Gegarandeerd Groningen keurmerk, nu ook 
het Waddengoud keurmerk verstrekt. 
Verder heeft Ale Havinga van Landgoud het Waddengoud keurmerk gekregen 
voor zijn witte aalbessen en de producten die daarvan worden gemaakt, 
waaronder de inmiddels bekende Blanka wijn. Deze producten hebben nu ook 
een dubbel keurmerk: zowel Gegarandeerd Groningen als Waddengoud.
Restaurant Het Booze Wijf in Lauwersoog ontving het Waddengoud keurmerk 
in verband met de gerechten met streekproducten op de kaart èn het prachtige 
uitzicht op het Lauwersmeer.
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> OVERIGE INFORMATIE

Duurzaam wordt beloond
Restaurant ’t Feithhuis in Groningen heeft in maart en april gasten de 
waardebepaling van haar menu’s laten verrichten. Na afloop van de maaltijd 
ontvingen de gasten geen rekening, maar konden ze zelf bepalen wat de 
maaltijd waard was. Het experiment heeft laten zien dat gasten bereid zijn 
meer te betalen voor duurzame gerechten. Horecagasten waarderen het, als de 
gerechten zijn bereid met producten uit de eigen streek.

Beurzen en markten

Elke 1e en 3e vrijdag van de maanden mei t/m september 
is de Streekproductenmarkt Nienoord in Leek. 
www.streekproductenmarktnienoord.nl

Op het Borgterrein Ewsum vinden op 9 juni, 14 juli, 8 
september en 13 oktober streekproductenmarkten plaats. 
Tijdens de markten is er muziek en zijn er activiteiten 
voor kinderen. www.streekproductenmarktewsum.nl

Op 23 juni is Nationale Streekproductenmarkt in 
Woerden; een staplaats (kraam en stroom) kost € 25. 
www.streekmarkt-woerden.nl

Tijdens Festival Art Carnivale 2012 in Steendam is op 27 
juli een streekproducten- en vrijetijdsmarkt. Een kraam 
kost € 30 per dag.
www.artcarnivale.nl

Op 25 september is tijdens de Jaarbeurs in Roden een 
(biologische) streekproductenmarkt.


