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Streekproducten 
 ... uut grunnen	

De Mooie Maaltijd is dit jaar flink uitgebreid.  
Op 10 verschillende locaties deden zorginstel-
lingen mee. Patiënten, bewoners en medewerkers 
genoten van ambachtelijke streekproducten, 
verse ingrediënten en typisch Groningse gerech-
ten. Het UMCG maakte voor de Mooie Maaltijd 
zoveel mogelijk gebruik van regionale producten. 
Woonzorgcentrum Winkheem verzorgde een 
afwisselend programma waaronder een Bourgon-
dische maaltijd voor bewoners en hun familie. 

Het Martiniziekenhuis deed dit jaar voor het eerst mee. Op het menu stonden o.a. 
pronkerbonensoep, garnalen uit Zoutkamp en pofferd. Andere nieuwkomers waren 
de Zonnehuisgroep Noord en de Zorggroep Groningen, die beiden met meerdere 
locaties deelnamen.

INFORMATIE OVER PROJECTPARTNERS EN PROJECTONDERDELEN 

	   Week van de Smaak
De Week van de Smaak 2011 was een groot succes. Voor jong en oud waren er in de 
hele provincie smakelijke activiteiten. 

Tijdens de opening op 1 oktober in Groningen is de uitslag van de landelijke Held 
van de Smaak verkiezing bekend gemaakt. Magdalène en Nico Captein uit Zuid-
Holland hebben deze eretitel in de wacht gesleept met hun traditionele Boeren 
Goudse Oplegkaas. De publieksprijs ging naar Karin Wanders uit Noord-Brabant. 
Met haar Heezer geitenkaas trok zij 21% van de stemmen.

Deelnemers aan de Week van de Smaak hebben via de landelijke organisatie een 
enquête ontvangen. Het invullen hiervan helpt de organisatie om het evenement te 
evalueren en - waar nodig - te verbeteren. De Week van de Smaak is in 2012 van  
29 september tot en met 7 oktober.

Groningen deed enthousiast mee aan het Broodje van de Streek, een initiatief om 
gemeentes en provincies te stimuleren om producten uit de eigen streek, in het 
kader van duurzaam inkoopbeleid, te serveren in hun bedrijfskantines.

Eetbare Kunst
Onder begeleiding van een kunstenares hebben  
kinderen van 12 verschillende basisscholen een eetbaar 
kunstwerk gemaakt van pure en eerlijke streekproducten. 
De kinderen maakten zo op speelse wijze kennis met 
groente en fruit uit de eigen regio. Na afloop mochten ze 
het kunstwerk opeten. Door middel van deze smakelijke 
activiteit worden de leerlingen op een leuke en creatieve 
manier gestimuleerd om gezonde en bewuste voeding-
keuzes te maken.

De Zakelijke Smaak
Op 26 september ontmoetten producenten en horeca 
elkaar tijdens het seminar De Zakelijke Smaak. Tijdens 
deze bijeenkomst is maatschappelijk verantwoord  
ondernemen en de rol van regioproducten daarin  
besproken en beleefd.

Leerlingen van OBS De Wissel in Haren 
met hun kunstwerk.
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Het succes van de Hoofdstad van de Smaak vraagt om een vervolg
Op dit moment wordt nagedacht over de verschillende mogelijkheden. In december 
zal worden bekend gemaakt op welke wijze de regionale voedselstrategie en het 
duurzaam inkoopbeleid verder worden vormgegeven.

Ommelandermarkt
Tijdens het eerste Voedselplein in maart stonden er 10 kramen met streekproducten. 
Het Voedselplein is inmiddels omgedoopt tot Ommelandermarkt en het aantal kra-
men is meer dan verdubbeld. Op 1 oktober stonden er 21 stands op een zonovergoten 
Ommelandermarkt. Ook het bezoekersaantal laat een stijgende lijn zien, waardoor is 
aangetoond dat er ‘een markt’ bestaat voor streekproducten.

Nieuwe keurmerkhouders 
Gegarandeerd Groningen heeft een aantal nieuwe keurmerkhouders verwelkomd.  
Op Landgoed Bleyendael in Blijham houdt de familie Kuijer Groninger Blaarkoppen. 
De biologische Blaarkoppenworst draagt vanaf nu ook het Gegarandeerd Groningen 
logo. Marcella Gerritsen van De Kookschuur uit Kantens heeft het keurmerk  
ontvangen voor haar Groninger pizza.

Mondiaal traceerbare vis
Jan Geertsema en Barbara Rodenburg doen mee aan een wereldwijd project om  
vis te labelen en te coderen. De Goede Vissers brengen hiermee in beeld waar  
de vis wordt gevangen, wie de vissers zijn en op welke manier zij vissen.  
Via www.thisfish.info kan de consument deze informatie achterhalen.

Proeflokaal ’t Ailand 
Op 5 november hebben Jan en Barbara hun proeflokaal ’t Ailand feestelijk geopend. 
In de haven van Lauwersoog is nu een informatiepunt, proeflokaal en streekwinkel 
gevestigd. Op de menukaart staan - uiteraard - gerechten die van streekproducten 
worden gemaakt.

Het Waddengebied… een goudomrande beleving
De Waddengroep heeft haar nieuwe projectenprogramma gepresenteerd.  
De Waddengoud-formule wordt uitgebreid met o.a. duurzaam toerisme,  
gastronomie, kunst en cultuur.

OVERIgE INFORMATIE

Internationale uitwisseling streekproducenten
Nederlandse streekproducenten kunnen dankzij LEADER-subsidie leren van en 
geïnspireerd raken door hun collega’s in het buitenland. Door bedrijfsbezoeken en 
informatie-uitwisseling ontstaat meer internationale samenwerking. Informatie 
hierover vindt u op www.projectenltonoord.nl/content/internationale-uitwis-
seling-streekproducenten-leerzaam-én-inspirerend

Streekmarkt Verhildersum 
Iedere derde zaterdag van de maand van 9.00-16.00 uur wordt op Landgoed Ver-
hildersum een streekmarkt gehouden. Eerstvolgende data: 17 december 2011 en 21 
januari 2012. www.streekmarktverhildersum.nl


